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HAUPTPARAMETER
Benennung Fritteuse mit 1 Becken Fritteuse mit 2 Becken
Modell HKN-FT10N HKN-FT1010N
Spannung 220~240V 220~240V
Leistung 4,0 kW 8,0 kW

SCHALTBILD

IS |
HL1 ik
B2 m? @
]
E
S—Temperaturregler EH—Rohrheizkorper
HL1—Netzanzeige (GN) E—Erdung

HL2—Heizungsanzeiger (YE)

ANWEISUNGEN

1. Stellen Sie vor der Aufstellung sicher, dass die Spannung im Netz den angegebenen Parame-
tern entspricht und abgesichert ist.

2. Wihrend des Betriebs sollte der Olstand tiber der Mitte des Behilters liegen.

3. 1) Driicken Sie den elektrischen Netzschalter K1, die rote Anzeige leuchtet auf, gleichzeitig
beginnt die Stromversorgung. Drehen Sie den Temperatureinstellknopf im Uhrzeigersinn und
stellen Sie den roten Pfeil auf die gewilinschte Temperatur ein. Gleichzeitig schaltet sich die
gelbe Anzeige ein und die rote Anzeige erlischt, was bedeutet, dass das Heizelement anfangt
zu heizen. Die Temperatur des Ols beginnt zu steigen.

2) Nachdem die Temperatur den gewlinschten Wert erreicht hat, schaltet der Thermostat au-
tomatisch aus, wahrend gleichzeitig die gelbe Anzeige erlischt und die rote Anzeige aufleuchtet,
das elektrische Heizelement hort auf zu heizen.

3) Nachdem die Temperatur ein wenig gesunken ist, schaltet der Thermostat automatisch ein,
wahrend gleichzeitig die gelbe Anzeige aufleuchtet und die rote Anzeige erlischt, das Heizele-
ment beginnt erneut zu heizen, die Temperatur steigt an.

4) Der Betrieb wird in einem zyklischen Modus ausgefiihrt, um die Temperatur in dem einge-
stellten Bereich zu halten.

4. Der Deckel ist notwendig, um Sauberkeit und Warme zu erhalten. Achten Sie bei Aufsetzen
des Deckels darauf, dass kein Wasser in den Behilter gelangt, da dies zu Olspritzern fithren
kann.

2



DE
5. Zum Frittieren kleiner Portionen ist ein spezieller Korb vorgesehen. Er ist mit einem Haken
und einem Griff ausgestattet. Stellen Sie den Korb zum Frittieren in das Ol. Wenn Sie fertig sind,
hangen Sie den Korb auf, so dass das restliche Ol in den Tank abtropft.
6. Nach Abschluss der Arbeiten drehen Sie den Temperaturregler gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Begrenzer und trennen Sie aus Sicherheitsgriinden das Gerat von der Stromversorgung.
7. Lassen Sie bei Bedarf das Ol aus dem Behilter ab und warten Sie, bis die Temperatur auf
einen normalen Wert sinkt. Zuerst werden der Korb und die Riickplatte herausgenommen,
dann wird der Strom abgeschaltet und die Steuereinheit wird umgedreht (in diesem Moment
ist das Heizelement im Behalter angehoben). Alternativ kénnen Sie die Steuereinheit entfernen
und an einem trockenen Ort aufstellen, um den Olbehélter heraus zu nehmen und zu reinigen.
8. Es sollte eine regelmaRige Reinigung des Gerites von Olresten und Schmutz auf der Oberfla-
che des Heizelements durchgefiihrt werden.
9. Die hintere Platte dient zum Schutz des Heizelements. Wahrend der Zubereitung sollte die
hintere Platte in den Olbehélter gestellt werden.
10. Achtung: Jede Fritteuse mit einem Arbeitstemperaturbereich von 50 °C bis 200 °C ist mit
einer "Sicherheitseinrichtung in Form eines Knopfes zum Schutz vor Uberhitzung" ausgestattet.
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POHIANDMED
Nimetus Uhe kausiga frituir Kahe kausiga fritGlr
Mudel HKN-FT10N HKN-FT1010N
Pinge 220~240V 220~240V
Vodimsus 4,0 kW 8,0 kW

ELEKTRISKEEM

IS |
mi o
B2 m? @
]
E
S—temperatuuri juhtnupp EH—tubulaarne elektriline soojendi
HL1—toite indikaator (GN) E—maandus

HL2—soojenduse indikaator(YE)

JUHENDID

1. Veenduge enne paigaldamist, et toiteallika pinge vastab seadme naitajatele ja on ohutu.

2. Kasutamise ajal peab dlitase jddma paagi keskele.

3. 1) Vajutage toitelllitit K1, punane margutuli annab marku aktiivsest toitest. P66rake
temperatuuri juhtnuppu paripdeva sedasi, et punane nool jadb soovitud temperatuuri juurde.
Samal ajal punane indikaator kustub ja kollane sittib — see tahendab, et tubulaarne elektriline
soojendi on soojenemas. Oli temperatuur hakkab tdusma.

2) Kui temperatuur saavutab soovitud taseme, lllitub termostaat automaatselt vilja, kollane
indikaator kustub ja punane sittib — see tahendab, et tubulaarne elektriline soojendi I6petab
soojendamise.

3) Kui temperatuur veidi langeb, lilitab termostaat toite automaatselt sisse, punane indikaator
kustub ja kollane siittib — see tdhendab, et tubulaarne elektriline soojendi alustab uuesti
soojendamist kuni temperatuur tduseb.

4) Too6 on tslikliline, et sdilitada temperatuur ettenahtud hulk vahemikus.

4. Puhtuse ja soojuse hoidmiseks tuleb kasutada katet. Olge katte paigaldamisel ettevaatlik,
sest Olipaaki sattuv vesi voib pdhjustada oli pritsimist.

5. Véikeste toiduainete kiipsetamiseks on komplektis eraldi korv. Sellel on konks ja kaepide.
Asetage korv kiipsetamise ajaks 0li sisse. Lopetades riputage korv sedasi, et allesolev &l tilgub
tagasi paaki.
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6. Parast tooga |IOpetamist podrake temperatuuri juhtnuppu vastupdeva stopperini ja lilitage
ohutuse tagamiseks valja ka toide.
7. Kui peate paagist eemaldama kogu 0li, oodake esmalt selle jahtumist. V&tke esmalt valja korv
ja tagumine plaat, seejarel tuleb toide valja lilitada ja juhtseade Umber pddrata (tubulaarne
elektriline soojendi on tdstetud asendis). Samuti voite juhtseadme eemaldada ja asetada kuiva
kohta, et seejarel eemaldada ja puhastada dlipaak.
8. Puhastage seadet ja tubulaarse elektrilise soojendi pinda regulaarselt dlist ja mustusest.
9. Tagumise plaadi eesmark on kaitsta tubulaarset elektrilist soojendit. Tagumine plaat peab
kiipsetamise ajal olema paagis.
10. Tahelepanu: kdik 50 °C kuni 200 °C toodtemperatuuriga fritllrid on varustatud
ohutusseadisega nupu kujul, et kaitsta tilekuumenemise eest.
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BASIC DATA
Name Single bowl chip fryer Double bowl chip fryer
Model HKN-FT10N HKN-FT1010N
Voltage 220~240V 220~240V
Power 4.0 kW 8.0 kW
ELECTRICAL DIAGRAM
L = |
IS |
H1 EH
B2 m? @
]
E

L

EH—Tubular electrical heater
E—Grounding

S—Temperature adjuster.
HL1—Power indicator (GN)
HL2—Heating indicator(YE)

INSTRUCTIONS

1. Before installation, make sure that the mains' voltage corresponds to the specified parame-
ters and is safe.

2. During operation, the oil level should be above the middle of the tank.

3. 1) Press the electric power switch K1, the red indicator shall light up while the power is sup-
plied. Turn the temperature adjustment knob clockwise and set the red arrow to the desired
degree value. At the same time, the amber indicator shall turn on and the red indicator shall
turn off, which means the tubular electric heater starts heating. The oil temperature shall start
rising.

2) When the temperature reaches the desired value, the thermostat shall automatically turn
off, the amber indicator shall turn off as well, and the red indicator shall turn on, the tubular
electric heater shall stop heating.

3) When the temperature decreases a little, the thermostat shall automatically turn on the
power, the amber indicator shall turn on and the red indicator shall turn off, the tubular electric
heater shall resume heating, the temperature shall rise.

4) The operation shall be carried out in a cyclic mode to maintain the temperature within the
set range.

4. The cover is necessary to keep it clean and warm. When installing the cover, be careful to
avoid water in the tank as this may cause oil splashes.
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5. A special basket is provided for frying small pieces of food. It is equipped with a hook and
handle. Place the basket in the oil while cooking. When it is finished, hang the basket so that
the remaining oil drops down into the tank.
6. After completion of work, turn the temperature adjuster counter-clockwise to the stopper
and turn off power supply of the machine for the reason of safety.
7. If it is necessary to drain the oil from the tank, wait until its temperature drops to normal.
Firstly, take off the basket and the back plate, then turn off the power and turn over the control
unit (at this point, the tubular electric heater in the tank will be in the raised position). Or you
can remove the control unit and place it in a dry place to be able to take off the oil tank and
clean it.
8. Regularly clean the device from oil and dirt on the surface of the tubular electric heater.
9. The back plate is designed to protect the tubular electric heater. The back plate should be
placed in the oil tank during cooking.
10. Attention: Each chip fryer with an operating temperature range from 50 °C to 200 °C is
equipped with a safety device in the form of a button to protect against overheating.
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PARAMETROS PRINCIPALES

Nombre Freidora con 1 cubeta Freidora con 2 cubetas
Modelo HKN-FT10N HKN-FT1010N

Voltaje 220~240V 220~240V

Potencia 4,0 kW 8,0 kW

ESQUEMA ELECTRICO

IS |
H1 ik
A2 m1 @
]
E
S - Regulador de temperatura EH - Electrocalefactor tubular
HL1 - Indicador de alimentacién (GN) E - Conexion a tierra

HL2 - Indicador de calentamiento (YE)

INSTRUCCIONES

1. Antes de la instalacidn, asegurese de que el voltaje en la red corresponde a los parametros
declarados y que es seguro.

2. Durante la operacidn, el nivel de aceite debe estar por encima del nivel medio de la cubeta.
3.1) Presione el interruptor de corriente eléctrica K1, el indicador rojo se iluminara, al mismo
tiempo que se suministrard energia eléctrica. Gire la perilla de ajuste de temperatura en sentido
horario y ubique la flecha roja en el valor deseado de grados. Al mismo tiempo, el indicador
amarillo se encendera y el indicador rojo se apagara, lo que significa que el electrocalefactor
tubular ha comenzado a calentarse. La temperatura del aceite comenzard a subir.

2) Después de que la temperatura alcance el valor deseado, el termostato apagard
automaticamente la alimentacién eléctrica, al mismo tiempo que se apagard el indicador
amarillo y se encenderd el indicador rojo, el electrocalefactor tubular dejara de calentarse.
Después de que la temperatura disminuye ligeramente, el regulador de temperatura
encendera automdaticamente la alimentacién, al mismo tiempo que el indicador amarillo se
encendera y el indicador rojo se apagara, el electrocalefactor tubular comenzara a calentarse
nuevamente y la temperatura aumentara.

4) La operacion se lleva a cabo de un modo ciclico para mantener la temperatura en el rango
especificado.
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4. La tapa es necesaria para mantener la limpieza y el calor. Cuando instale la tapa, tenga
cuidado y evite que ingrese agua en la cubeta, ya que esto puede causar salpicaduras de aceite
caliente.
5. Para freir pequefios trozos de comida se proporciona una cesta especial. Esta cuenta con un
gancho y un mango. Coloque la cesta en el aceite durante el tiempo de coccidn. Al terminar,
cuelgue la cesta para que el aceite restante gotee en la cubeta.
6. Después de completar el trabajo, gire el regulador de temperatura en sentido antihorario
hasta el tope y desconecte la fuente de alimentacién por razones de seguridad.
7. Si se requiere drenar el aceite de la cubeta, debera esperar hasta que su temperatura haya
descendido al valor normal. Primero se retira la cesta y la placa posterior, luego se desconecta
la energia eléctrica y se gira la unidad de control (en este momento el electrocalefactor tubular
en la cubeta estard en posicion elevada). O bien, se puede retirar la unidad de control y
colocarla sobre un lugar seco para tener la posibilidad de retirar la cubeta de aceite y limpiarlo.
8. Se debe realizar la limpieza regular de la unidad para eliminar los desechos y la suciedad de
la superficie del electrocalefactor tubular.
9. La placa trasera ha sido disefiada para proteger el electrocalefactor tubular. Durante la
coccion, la placa posterior debe colocarse en la bandeja de aceite.
10. Atencidn: Todas las freidoras con rango de temperatura de trabajo de 50 °C a 200 °C estdn
equipada con un "dispositivo de seguridad en forma de botdn para la proteccién contra el
sobrecalentamiento”.



FR
PARAMETRES PRINCIPAUX

Nom Friteuse a 1 bac Friteuse a 2 bacs
Modele : HKN-FT10N HKN-FT1010N
Tension 220~240V 220~240V
Puissance 4,0 kW 8,0 kW
SCHEMA ELECTRIQUE
L = |
| I |
H1 EH

AT m: @

i)

E

L

S—Régulateur de température. EH—Réchauffeur électrique tubulaire
HL1—Voyant d'alimentation(GN) E—Mise a la terre
HL2—Voyant de chauffage (YE)

INSTRUCTIONS

1. Avant l'installation, assurez-vous que la tension dans le réseau correspond aux parametres
déclarés et qu'elle est sdre.

2. Pendant le fonctionnement, le niveau d'huile doit étre au-dessus du milieu du réservoir.

3. 1) Appuyez sur l'interrupteur d'alimentation électrique K1, le voyant rouge s'allume, en
méme temps que la puissance est fournie. Tournez la manivelle de réglage de la température
dans le sens des aiguilles d'une montre et réglez la fleche rouge sur le degré souhaité. En méme
temps, le voyant jaune s'allume et le voyant rouge s'éteint, ce qui signifie que le réchauffeur
électrique tubulaire commence a chauffer. La température de I'huile commence a augmenter.
2) Lorsque la température atteint la valeur souhaitée, le régulateur thermique coupe
automatiquement I'alimentation, au méme moment ol le voyant jaune s'éteint et le voyant
rouge s'allume, le réchauffeur électrique tubulaire arréte de chauffer.

3) Apres que la température diminue un peu, le régulateur thermique allume automatiquement
I'alimentation, au méme moment le voyant jaune s'allume et le voyant rouge s'éteint, le
réchauffeur électrique tubulaire se remet a chauffer, la température augmente.

4) Le fonctionnement est effectué en mode cyclique pour maintenir la température dans la
plage spécifiée.

4. Le couvercle est nécessaire pour maintenir la propreté et la chaleur. Lors de I'installation du
couvercle, soyez prudents et évitez de laisser I'eau pénétrer dans le réservoir, puisque cela
pourrait provoquer l'apparition de projections d'huile.
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5. Pour frire de petits morceaux de nourriture, un panier spécial est fourni. Il est pourvu d'un
crochet et d'une poignée. Placez le panier dans I'huile pendant la cuisson. Lorsque vous avez
terminé I'opération, raccrochez le panier de sorte que I'huile restante s'écoule dans le réservoir.
6. Une fois le travail terminé, tournez le régulateur de température dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre jusqu'au limiteur et coupez I'alimentation électrique pour des raisons de
sécurité.
7. S'il est nécessaire de vidanger I'huile du réservoir, vous devez attendre que sa température
soit tombée a une valeur normale. D'abord retirez le panier et la plaque arriére, puis
déconnectez I'alimentation et retournez I'unité de commande (a ce moment le réchauffeur
électrique tubulaire dans le réservoir sera a I'état relevé). Vous pouvez également retirer I'unité
de commande et la placer dans un endroit sec pour pouvoir retirer le réservoir d'huile et le
nettoyer.
8. Il est nécessaire de nettoyer régulierement l'appareil, d'éliminer les résidus d'huile et de
saleté sur la surface du réchauffeur électrique tubulaire.
9. La plaque arriere est destinée a la protection du réchauffeur électrique tubulaire. Pendant la
cuisson, il faut placer la plaque arriere dans le réservoir d'huile.
10. Attention : Chaque friteuse avec une plage de température de fonctionnement de 50 °C a
200 °C est équipée d'un « dispositif de sécurité sous la forme d'un bouton pour la protection
contre la surchauffe ».
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CARATTERISTICHE PRINCIPALI

Denominazione Friggitrice a una vasca Friggitrice a due vasche
Modello HKN-FT10N HKN-FT1010N
Alimentazione 220~240V 220~240V

Potenza 4,0 kW 8,0 kW

SCHEMA ELETTRICO

IS |
H1 o
B2 m? @
]
E
S-Regolatore della temperatura. EH-Riscaldatore elettrico tubolare
HL1—Spia di alimentazione (GN) E-Collegamento a terra

HL2—Spia di riscaldamento (YE)

ISTRUZIONI D'USO

1. Prima dell'installazione, assicurarsi che la tensione di rete soddisfi i parametri indicati ed sia
sicura.

2. Durante il funzionamento, il livello dell'olio deve essere al di sopra della meta del serbatoio.
3. 1) Premere l'interruttore di alimentazione elettrica K1, l'indicatore rosso si accende, in
concomitanza viene fornita l'alimentazione. Ruotare la manopola di regolazione della
temperatura in senso orario e impostare la freccia rossa sui gradi desiderati. Allo stesso tempo,
I'indicatore giallo si accende e l'indicatore rosso si spegne, il che significa che il riscaldatore
elettrico tubolare inizia a riscaldarsi. La temperatura dell'olio inizia a salire.

2) Quando la temperatura raggiunge il valore desiderato, il termostato spegne
automaticamente |'alimentazione, allo stesso tempo l'indicatore giallo si spegne e |'indicatore
rosso si accende, il riscaldatore elettrico tubolare cessa il riscaldamento.

3) Dopo che la temperatura diminuisce un po', il termostato inserisce automaticamente
I'alimentazione, allo stesso tempo l'indicatore giallo si accende e l'indicatore rosso si spegne, il
riscaldatore elettrico tubolare ricomincia a riscaldare, la temperatura aumenta.

4) Il funzionamento si svolge ciclicamente per mantenere la temperatura nell'intervallo
specificato.

4. 1l coperchio e necessario per mantenere la pulizia e il calore. Quando si installa il coperchio,
prestare attenzione ed evitare di immettere acqua nel serbatoio, poiché cio potrebbe causare
spruzzi di olio.

12



IT
5. Per cucinare piccoli pezzi di cibo € fornito un cestello speciale. Esso & dotato di un gancio e
di una maniglia. Mettere il cestello nell'olio mentre si cucina. Al termine, appendere il cestello
in modo che l'olio rimanente si scoli nel serbatoio.
6. Dopo aver completato il lavoro, ruotare il regolatore della temperatura in senso antiorario
fino all'arresto e spegnere |'alimentazione per motivi di sicurezza.
7. Se necessario scolare |'olio dal serbatoio bisogna attendere che la sua temperatura sia scesa
al valore normale. Prima estrarre il cestello e la piastra posteriore, quindi spegnere
I'alimentazione e capovolgere la centralina (in questo momento il riscaldatore tubolare
elettrico nel serbatoio si trovera sollevato). Oppure si puo rimuovere l'unita di controllo e
posizionarla in un luogo asciutto per poter raggiungere il serbatoio dell'olio e pulirlo.
8. Bisogna pulire la friggitrice regolarmente per togliere i residui dell'olio e sporcizia sulla
superficie del riscaldatore elettrico tubolare.
9. La piastra posteriore e progettata per proteggere il riscaldatore elettrico tubolare. Durante
la cottura, la piastra posteriore deve essere collocata nel serbatoio con I'olio.
10. Attenzione: Ogni friggitrice con un intervallo di temperatura di lavoro compreso tra 50 e
200 °C ¢ dotata di un "dispositivo di sicurezza in forma di pulsante per la protezione contro il
surriscaldamento".
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GALVENIE PARAMETRI

Nosaukums Taukvares katls ar 1 trauku Taukvares katls ar 2 traukiem
Modelis HKN-FT10N HKN-FT1010N
Spriegums 220~240V 220~240V
Jauda 4,0 kW 8,0 kW
ELEKTRISKA SHEMA
L = |
| I |
H1 EH

AT m: @

i)

E

L

S — temperatdras regulators EH — caurulu elektrosilditajs
HL1 — barosanas indikators (GN) E — zemé&jums
HL2 — uzsilsanas indikators (YE)

INSTRUKCIJAS

1. Pirms uzstadiSanas parliecinieties, ka tikla spriegums atbilst noradttajiem parametriem un ir
dross.

2. Ekspluatacijas laika e]las limenim jabat augstakam par pusi rezervuara.

3. 1) Nospiediet barosanas slédzi K1, iedegsies sarkanais indikators, vienlaicigi tiks nodrosinata
barosana. Pagrieziet temperatiras regulésanas rokturi pulkstenraditaja kustibas virziena un
iestatiet sarkano bultinu uz vélamas veértibas. Vienlaicigi iedegsies dzeltenais indikators, bet
sarkanais indikators izdzisis. Tas nozimé, ka caurulu elektrosilditajs ir sacis sildisSanu. Ellas
temperatira saks palielinaties.

2) Péc tam, kad temperatira bis sasniegusi vajadzigo vértibu, termoregulators automatiski
atslégs barosanu; vienlaicigi nodzisis dzeltenais indikators un ieslégsies sarkanais indikators.
Caurulu elektrosilditajs partrauks sildiSanu.

3) Péc tam, kad temperatiira bis nedaudz pazeminajusies, termoregulators automatiski ieslégs
barosanu; vienlaicigi ieslégsies dzeltenais indikators un nodzisis sarkanais indikators, caurulu
elektrosilditajs atkal saks sildiSanu un temperatira paaugstinasies.

4) Darbiba notiek cikliska rezima, lai temperatiru uzturétu uzdotaja diapazona.

4. Vacins ir nepiecieSams tiribas un siltuma uzturésanai. Uzstadot vacinu, jaievéro piesardziba
un nedrikst pielaut Gdens iek]GSanu rezervuara, jo tas var izraisit ellas Slakstus.
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5. Nelielu édienu gabalu cepSanai ir paredzéts Tpass grozs. Tas ir aprikots ar aki un rokturi.
Gatavosanas laika ievietojiet grozu ella. Péc gatavoSanas beigam pakariniet grozu, lai atlikust
ella satecétu rezervuara.
6. Péc darba pabeigSanas pagrieziet temperaturas regulatoru pretéji pulkstenraditaja kustibas
virzienam lidz ierobezotajam un drosibas nollkos atslédziet barosanas padevi.
7. Ja nepiecieSams noliet ellu no rezervuara, jauzgaida, kamér tas temperatira nolaizas lidz
normalam [imenim. Vispirms jaiznem grozs un aizmugures plaksne, péc tam jaizslédz barosana
un jaapgriez vadibas bloks (Saja bridi caurulu elektrosilditajs rezervuara bus pacelta stavokl).
Vai art vadibas bloku var iznemt un nolikt sausa vieta, lai butu iespéjams iznemt rezervuaru ar
ellu un tirtt to.
8. lekartas caurulu elektrosilditaja virsma regulari jaattira no ellas un netirumu atliekam.
9. Aizmugures plaksne ir paredzéta caurulu elektrosilditaja aizsardzibai. Gatavosanas laika
aizmugures plaksne jaievieto rezervuara ar elju.
10. Uzmanibu! Katrs taukvares katls ar darba temperatiras diapazonu no 50 °C lidz 200 °C ir
aprikota ar drosinatajierici — aizsardzibas pret parkarsanu pogu.
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PAGRINDINIAI PARAMETRAI

Pavadinimas 1 talpos gruzdintuve 2 talpy gruzdintuve
Modelis HKN-FT10N HKN-FT1010N
Jtampa 220~240V 220~240V
Galia 4,0 kW 8,0 kW
ELEKTROS SCHEMA
L = |
IS |
1 EH

B2 m? @

]

E

L

S—Temperatlros reguliatorius EH—Vamzdinis elektos Sildytuvas
HL1—Maitinimo indikatorius (GN) E—JZeminimas
HL2—|kaitinimo indikatorius (YE)

INSTRUKCLIOS

1. PrieS montuodami jsitikinkite, kad elektros maitinimo tinklo jtampa atitinka nustatytus
parametrus ir yra saugi.

2. Naudojimo metu aliejaus lygis turi bati auksciau rezervuaro vidurio.

3. 1) Paspauskite elektros maitinimo jungiklj K1, tuomet uZsidega raudonas indikatorius, tuo
paciu metu tiekiamas elektros maitinimas. Pasukite temperatiros reguliavimo rankenéle pagal
laikrodZio rodykle ir nustatykite raudong rodykle j norimg laipsnj. Kartu uZsidega geltonas
indikatorius, o raudonas indikatorius uzgesta, o tai reiskia, kad vamzdinis elektrinis Sildytuvas
pradeda Sildyti. Aliejaus temperatira didéja.

2) Po to, kai temperatiira pasieks nustatytg verte, Silumos reguliatorius automatiskai isjungia
elektros maitinimg, kartu uZgesta geltonas indikatorius ir uzsidega raudonas indikatorius,
vamzdinis elektrinis Sildytuvas nustoja Sildyti.

Kai temperatira Siek tiek sumaZzéja, reguliatorius automatiskai jjungia elektros maitinimg, tuo
paciu metu jsijungia geltonas indikatorius ir uzgesta raudonas indikatorius, vamzdinis elektrinis
Sildytuvas vel pradeda Sildyti, temperatlra pakyla.

4) Darbas vyksta ciklo rezimu kad islaikyti temperatiirg nustatytame diapazone.

4. Dangtis reikalingas iSlaikyti produktus Svarius ir palaikyti Siluma. Blkite atsarglis uzdedami
dangtj ir stenkités, kad vanduo nepatekty j rezervuarg, nes dél to iSsitaskyti aliejaus purslai.
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5. Maziems maisto produkty gabaliukams kepti yra specialus krepselis. Sis krepselis su kabliuku
ir rankena. Norédami kepti panardinkite krepsj j aliejy. Baigus kepti pakabinkite krepsj, kad
aliejaus likuciai nubégty j rezervuara.
6. Baige naudoti, pasukite temperatiros reguliatoriy prie$ laikrodZio rodykle iki ribotuvo ir
saugumo tikslais iSjunkite elektros energijos tiekima.
7. Jei reikia iSpilti aliejy i$ rezervuaro, palaukite, kol jo temperatlira sumazés iki normalios. IS
pradziy istraukite krepsj ir uzpakaline plokste, po to iSjunkite elektros maitinimg ir apverskite
valdymo bloka (tuomet vamzdinis elektros Sildytuvas rezervuare bus pakeltas). Arba istraukite
valdymo bloka ir padékite jj sausoje vietoje, kad bty galima iStraukti rezervuarg su aliejumi ir
nuvalyti jj.
8. Reguliariai valykite aliejaus liku€ius nuo jrenginio ir purvg nuo vamzdinio elektros Sildytuvo
pavirsiaus.
9. Uzpakaliné ploksté skirta apsaugoti vamzdinj elektros Sildytuva. Kepimo metu uzpakaline
plokste bltina jdéti j rezervuarg su aliejumi.
10. Démesio: Kiekvienoje gruzdintuvéje, kurios darbiné temperatira yra nuo 50 ° C iki 200 ° C,
apsaugai nuo perkaitinimo jrengtas mygtuko pavidalo ,saugos jtaisas".
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PODSTAWOWE PARAMETRY

Nazwa Frytownica z 1 komorg Frytownica z 2 komorami
Model HKN-FT10N HKN-FT1010N
Napiecie 220 ~ 240 W 220 ~ 240 W
Moc 4,0 kW 8,0 kW
SCHEMAT ELEKTRYCZNY
L = I:I:
|
S22 @ T HZ .
i)
E

L

S - Regulator temperatury. EH — Rurowy elektryczny element grzejny
HL1 - Wskaznik zasilania (GN) E - Uziemienie
HL2 - Wskaznik nagrzewania (YE)

INSTRUKCJE

1. Przed instalacjg upewnij sie, ze napiecie sieciowe spetnia podane parametry i jest bezpieczne.
2. Podczas pracy poziom oleju musi znajdowac sie powyzej srodka zbiornika.

3. 1) Nacisnij przetacznik zasilania elektrycznego K1, zapali sie czerwony wskaznik, a jed-
noczednie zostanie dostarczone zasilanie. Przekreé pokretto regulacji temperatury zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara i ustaw czerwong strzatke na zgdanym stopniu. W tym samym czasie
zapala sie z6tty wskaznik, a czerwony wskaznik gasnie, co oznacza, ze rurowy elektryczny ele-
ment grzejny zaczyna sie nagrzewac. Temperatura oleju zaczyna wzrastac.

2) Kiedy temperatura osiggnie zgdang wartos¢, termostat automatycznie wytgczy zasilanie, w
tym samym czasie zgasnie z6tty wskaznik i zapali sie czerwony wskaznik, rurowy elektryczny
element grzejny przestaje sie nagrzewac.

3) Po nieznacznym spadku temperatury termostat automatycznie wtacza zasilanie, w tym
samym czasie zapala sie zotty wskaznik, a czerwony wskaznik gasnie, grzejnik elektryczny
zaczyna ponownie grza¢, temperatura wzrastac.

4) Praca jest wykonywana w trybie cyklicznym, aby utrzymaé temperature w ustawionym
zakresie.

4. Pokrywa jest niezbedna do utrzymania czystosci i ciepta. Podczas montazu pokrywy nalezy
zachowacd ostroznos¢, aby unikngé przedostania sie wody do zbiornika, poniewaz moze to
spowodowac zachlapanie olejem.
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5. Do smazenia matych kawatkéw zywnosci przewidziano specjalny kosz. Jest on wyposazony w
hak i uchwyt. Umies¢ kosz w masle na czas gotowania. Po zakonczeniu zawies$ kosz tak, zeby
resztki oleju sciekaty do zbiornika.
6. Po zakonczeniu uzytkowania obré¢ regulator temperatury w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do ogranicznika i wytacz zasilanie w celu zapewnienia bezpieczenstwa.
7. W razie potrzeby spuszczenia oleju ze zbiornika, musisz poczekaé, az jego temperatura
maksymalne spadnie. Najpierw nalezy wyjac kosz i ptyte tylng, nastepnie odtgczy¢ zasilanie el-
ektryczne i odwrdcic¢ blok sterowania (w tym momencie rurowy elektryczny element grzejny w
zbiorniku bedzie sie znajdowat w stanie podniesionym). Mozna tez wyja¢ blok sterowania i
umiesci¢ go w suchym miejscu, aby mozna byto wyja¢ zbiornik z olejem w celu wyczyszczenia.
8. Urzadzenie powinno by¢ regularnie czyszczone z pozostatosci oleju i brudu na powierzchni
rurowego elektrycznego elementu grzejnego.
9. Tylna ptyta jest przeznaczona do ochrony rurowego elektrycznego elementu grzejnego. W
czasie uzytkowania ptyte tylng nalezy umiesci¢ w zbiorniku z olejem.
10. Uwaga: kazda frytownica o temperaturze roboczej w zakresie od 50° C do 200° C jest wy-
posazona w ,urzgdzenie zabezpieczajgce w postaci przycisku do ochrony przed przegrzaniem”.
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OCHOBHbIE MAPAMETPbI

HaseaHue ®puTiopHUMLa ¢ 1ol yawen ®puTiopHULA € 2MA Yallamm
Mogaenb HKN-FT10N HKN-FT1010N

HanpaxeHune 220~2408B 220~2408B

MowHocTb 4,0 KBT 8,0 KBT

SNNEKTPUYECKAA CXEMA

L 5 ,:l:
 —
FH
B2 m m? @
L]

S—Perynatop TemnepaTypbl. EH—Tpy64yaTbli1 a1eKTpoHarpesaTteib
HL1—WHamKkaTop nuTaHua (GN) E—3a3emneHune
HL2—WHankaTop Harpesa (YE)

UHCTPYKLU MU

1. Nepen ycTaHOBKOM y6eanTbCsl, YTO HaNpsXKeHWe B CETU COOTBETCTBYET 3aAB/IEHHbIM Napa-
MeTpam U ABNAEeTCA 6e30MacHbIM.

2. Bo Bpems aKcrnJiyaTaLmmn ypoBeHb Mac/ia AO/IKEH HAXOAUTLCA Bblle cepeanHbl pesepsyapa.
3. 1) HaxaTb 3/1eKTPUYECKNIA BbIK/IOYaTe b NUTaHuA K1, 3aropaerca KpacHbIil MHAMKATOP, OA-
HOBPEMEHHO C 3TUM NoaaeTcs NuTaHue. MoBepHYTb PYYKY PEryanpPOBKM TemnepaTypb! No Ya-
COBOW CTpe/nKe M YCTaHOBMTb KPACHYH CTPE/IKY Ha HYXHOM 3HayeHuu rpagycos. OgHospe-
MEHHO C 3TUM BKNKOYAETCA KEeNTbI MHAMKATOP, @ KPACHbI MHAMKATOP racHEeT, U 3TO 03HaYaeT,
yTo TPy6UaTbIN 3NEKTPOHarpeBaTe/lb Ha4yMHaeT Harpes. TemnepaTtypa mMacaa HauyMHaeT NoBbl-
waTbCA.

2) Nocne Toro, KaKk TemnepaTypa AOCTUrAET HYXKHOTO 3HaYEHUA, TePMOPEryaaTop aBToMaTuye-
CKM OTK/IIOYAeT NUTaHue, 04HOBPEMEHHO C 3TUM TacHEeT XKeANTblii MHAMKATOP U BK/OYaeTcs
KPacHbIN MHAMKATOP, TPY6UaTbIi 31eKTpoHarpesaTte b NpeKpalLaeT Harpes.

3) Mocne TOro, Kak TemnepaTypa HEMHOrO CHU3UTCA, TEPMOPErYIATOP aBTOMATUUYECKU BKIO-
YaeT NUTaHWe, O4HOBPEMEHHO C 3TUM BK/IHOYAETCA XeNTbl MHAMKATOP M racHET KPacHbI UH-
AvKaTtop, TpybuaTblit 3/1eKTpoHarpesaTelb BHOBb HauyMHaeT Harpes, TemnepaTypa MoBbllwa-
eTcs.

4) PaboTa OCyLLeCcTBAAETCA B LUKNNYECKOM PEXUME ANA NOALEPKAHMUA TEMNEepaTypbl B 3a4aH-
HOM AunanasoHe.
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4. KpbllWKa HeobxoaMma ana noAAepKaHUs YNCTOTbI M Tena. MNpu ycTaHOBKe KpbIWKKW cneayeT
cob61t04aTb OCTOPOXKHOCTb U M3beraTb NONALAHNA BOAbI B pe3epByap, MOCKOJbKY 3TO MOXKET
BbI3blBaTb MNOABNEHNE MACNAHBIX BPbI3T.
5. Ons apKku HeGOMbLINMX KYCOYKOB eAbl NpeAyCcMOTPeHA CneLmManbHan Kop3nHKa. OHa cHab-
YKEHA KPIOKOM U pyyKOoi. [loMecTUTb KOP3MHY B MAC/10 Ha BpeMs roTOBKMK. [0 3aBepLUeHnN no-
BECUTb KOP3UHY, YTODbI OCTATKM Mac/ia CTEKN B pe3epByap.
6. Mocne 3aBepleHnn paboTbl NOBEPHYTL PEFYAATOP TEMMEPATYPbI NPOTUB YAaCOBOW CTPENKM
[,0 OFPaHUYUTENA U OTKIOUYUTD NOAAYY SNEKTPOSHEPTUM B LenAX 6e30nacHOCTH.
7. Npyn HeEOBXOANMOCTU CANTL MAC/IO U3 pe3epByapa HEOOXOANMMO A0XKAATbCA, NOKA ero Tem-
nepaTtypa He OMyCTUTbCA A0 HOPMANbHOro 3HavyeHma. CHavyana AOCTaeTcA KOP3MHA M 3a4HAA
NAacTUHa, 3aTeM OTK/IIOYAETCA 3/IEKTPOIHEPTUA U NepeBopaynBaeTca 610K ynpasaeHua (B aToT
MOMEHT TpybuaTblli 3NEKTPOHArpeBaTe/ib B pe3epByape OKAXKETCA B MOAHATOM COCTOAHMUM).
JIn6o MOXKHO M3BAeYb BNOK YNPaBAEHUS U MOMECTUTbL €70 B CYXO€ MECTO, YTOObl MMETb BO3-
MOKHOCTb 4,0CTaTb pe3epByap C Mac/IoM U MOYUCTUTD ero.
8. Cnenyet Npou3BOAUTbL PEryNAPHYHO YMCTKY YCTPOMCTBA OT OCTAaTKOB Mac/ia v rpAsu Ha no-
BEPXHOCTU TPybYaTOro aneKkTpoHarpesaTens.
9. 3aaHAA NNacTUHa npegHa3HayeHa Ana 3awmnTbl TpybyaToro anekTpoHarpesatens. Ha Bpems
NPUroToB/IEHMA 3a4HIOI0 NACTUHY CaedyeT NOMeLaTb B pe3epByap C Mac/ioM.
10. BHumaHue: Kaxgas dputiopHMua ¢ paboumm amanasoHom Temnepatyp ot 50°C go 200°C
OCHaLlEeHa «NpefloXpaHUTE/IbHbIM YCTPOMCTBOM B BUAE KHOMKM AR 3aLlLUTbl OT Neperpesa.
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