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1. Einfiihrung

Der Grill verfligt tiber ein stilvolles, ausgewogenes Design, ist einfach zu bedienen, heizt
schnell auf und kann in Hotels, Einkaufszentren, Supermérkten, Orten mit einem groflen
Besucherfluss verwendet werden.

2. Technische Daten

Modell Leistung, kW Spannung, V Abmessungen Gewicht,
(mm) kg
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 75
HKN-GW7M 1,4 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 1,8 220 460x410x180 13
HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. Installation

3.1 Installationsbedingungen

Das Gerit ist an einem gut beliifteten Ort zu installieren. Der Platz sollte ausreichen, um

Dunstabzugshauben oder einen Abluftventilator zu installieren.

3.2 Aufstellung des Gerites

- das Gerit ist fiir Einbau geeignet;

- das Gerit kann an die Wand aufgestellt werden, der Abstand zur Wand sollte mindestens 100

mm betragen;

- eine flache horizontale Flache fiir die Installation ist zu gewéhrleisten;

- eine angemessene Abliiftung ist sicher zu stellen.

Achtung!

% Die Installation und Wartung des Geréts muss von Installateuren mit entsprechenden

Qualifikationen oder vom Hersteller autorisierten Installationsspezialisten durchgefiihrt

werden.

4. Betrieb

Drehen Sie den Thermostatknopf, um die Temperatur einzustellen, nach dem Ausschalten des

Thermostats gehen Sie zur nichsten Stufe des Betriebs.

5. Sicherheits- und Pflegeanforderungen

5.1 Fiihren Sie keine Wartungsarbeiten bei eingeschaltetem Gerét durch.

5.2 Spiilen Sie den Grill nicht mit Wasser. Es ist strengstens verboten, das Gerit in das
Wasser zu tauchen.

5.3 Metallteile nicht mit Reinigungsmitteln waschen.

5.4 Nach dem Gebrauch miissen die Arbeitsflichen rechtzeitig gereinigt werden, um die
Hygiene des Grills zu gewéhrleisten.

6. Wartung

6.1 Verwenden Sie keine Reinigungsmittel, die zu Abnutzung oder Korrosion der
Geriteoberflache fiihren.

6.2 Das Wartungspersonal muss entsprechend geschult sein, und die Wartung ist bei nicht
ausgeschalteter Stromversorgung verboten.

6.3 Um die Sicherheit und Langlebigkeit des Gerétes zu gewdhrleisten, miissen die
Produktreste und Verschmutzungen regelmafig entfernt werden. (Empfehlung:
mindestens einmal am Tag).

6.4 Bei Bedarf die Stahloberfldchen in einem gut beliifteten Bereich reinigen.
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Tagliche Reinigungen der Edelstahloberflaichen mit warmem Seifenwasser, dann
griindlich ausspiilen (Gerit nicht mit Wasserstrahl unter Druck spiilen).
Verwenden Sie keine Reinigungsmittel zum Reinigen; Verwenden Sie keine Werkzeuge
wie Biirste oder Rohrbiirste, um die Edelstahloberfldche zu reinigen, da die Reste von
Eisen zu Rostbildung fithren kénnen. Zum Reinigen der Stahloberfldchen keine
chlorhaltige (Bleichmittel, Salzsdure usw.) Mittel verwenden, auch nicht in verdiinnter
Form.
Verwenden Sie keine dtzenden Substanzen (z.B.: Kaliumchlorid). Die Oberfldche unter
dem Gerit sollte ebenfalls gereinigt werden.
Modifizieren Sie das Gerit nicht.
Das Geriit besteht zu mehr als 90 % aus Metall (Edelstahl, Eisen, Aluminium,
Metallplatten mit galvanischer Beschichtung), das Gerét ist nach den aktuellen Normen
hergestellt, diese Metalle werden zu Recycling tibergeben.

7. Transport und Lagerung

Das Gerit sollte vorsichtig bewegt werden, um St6Be zu vermeiden: Verpackte Gerite diirfen
nicht fiir langere Zeit im Freien gelagert werden, sie sollten in einem gut beliifteten Lagerraum
abgestellt werden und diirfen nicht umgestiirzt werden. Bei Lagerung in einem Zwischenlager
die MaBinahmen zum Schutz vor Regen zu ergreifen.
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1. Sissejuhatus

Grill eristub stiilse, 14bimdeldud konstruktsiooniga, seda on lihtne kasutada, see kuumeneb
kiiresti ja seda saab kasutada hotellides, ostukeskustes, supermarketites, suure kiilaliste
vooluga kohtades.

2. Tehnilised andmed

Mudel Voimsus, kW Pinge, V Moddud (mm) Mass, kg
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 14 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 1,8 220 460x410x180 13

HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16
3. Paigaldus

3.1 Paigaldamise tingimused

Seade tuleb paigaldada histi tuulduvas kohas. Peab olema piisavalt ruumi tdmbeklappi ja

tombeventilaatori paigaldamiseks.

3.2 Seadme paigaldus

- seade kdlbab sissechitatud paigalduseks;

- seadet vOib paigaldada seina juures, seina ja seadme vahel peab olema vihemalt 100 mm;

- tuleb tagada sile horisontaalne paigalduspind,;

- tuleb tagada vastav véljatdmme.

Téihelepanu!

% Seadme paigaldust ja tehnilist hooldust peavad teostama paigalduse spetsialistid vastava

kvalifikaatsiooniga vdi tarnija poolt volitatud paigalduse spetsialistid.

4. Kasutamine

Temperatuuri seadistamiseks keerake termostaadi nuppu, parast termostaadi vélja liilitamist

minge iile jargmisele kasutusetapile.

5. Ohutus- ja hooldusnéuded

5.1 On keelatud teostada tehnilist hooldust sisseliilitatud elektertoitega.

5.2 On keelatud grilli veega pesta, rangelt keelatud seadme puhastamine vette
paigaldamisega.

5.3 On keelatud metallosade pesemine puhastusvahenditega

5.4 Pérast kasutamist tuleb digeaegselt toopinnad puhastada grilli hiigieeni tagamiseks.

6. Tehniline hooldus

6.1 On keelatud kasutada vahendeid, mis pdhjustavad seadme pinna kulumist v6i korrosiooni.

6.2 Tehnilise hoolduse personal peab ldbima vastava koolituse, on keelatud teostada teehnilist
hooldust véljaliilitamata elektritoitega.

6.3 Seadme ohutuse ja pikka kasutuseaja tagamiseks tuleb regulaarselt eemaldada toodete
jadke ja mustust. vihemalt {iks kord paevas).

6.4 Vajadusel puhastada pindasid hésti tuulutatavas ruumis.

6.5 Igapédevaselt puhastada roostevaba terasest pinda puhta seebiveega, seejdrel hoolikalt
pesta (on keelatud seadme pesemine surve all oleva veejoaga).

6.6 Mitte kasutada puhastamisel pesemisvahendeid; mitte kasutada instrumente, selliseid,
nagu hari voi toruhari, roostevaba terasest pinnaste puhastamiseks, kuna metalli jadnused
voivad pohjustada roostetamist. Terasest pinnase puhastamiseks on keelatud kasutada
vahendeid, mis sisaldavad kloori (valgedust, vesinikkloriidhappet jne) isegi lahustatud
kujul.
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6.7 On keelatud kasutada selliseid korrosioonitekitavaid aineid (sellseid nagu:
kaaliumkloriid) Tuleb puhastada pinnast seadme all.

6.8 On keelatud seadmesse muudatuste sisendamine.

6.9 Seade koosneb rohkem kui 90% metallist (roostevaba teras, metall, alumiinium,
metallplaadid galvaanilise kattega), seade on toodetud astavalt kehtivatele standartidele,
neid metalle saab saata limbertd6tlemisele.

7. Umberpaigaldus ja siilitamine

Seadet tuleb timberpaigaldada ettevaatlikult, et viltida 160ke; pakitud tooteid on keelatuid

hoida pika aja jooksul 6hu kées, need tuleb paigaldada histi tuulutatavase hoiuruumi, on

keelatud timber pdorata. Siilitamisel ajutises hoiuruumis vaadelda vihma eest kaitsmise
meetmeid.
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1. Introduction

The grill has a stylish, thoughtful design, easy to use, quickly heated, and can be used in hotels,
shopping centers, supermarkets, places with a large flow of visitors.

2. Technical specifications

Model Power, kW Voltage, V Dimensions Mass, kg
(mm)
HKN-GW5M 1.0 220 580x330x215 7.5
HKN-GW7M 1.4 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 1.8 220 460x410x180 13
HKN-GW11M 2.2 220 460x480x180 16

3. Installation

3.1 Installation conditions

The device must be installed in a well-ventilated place. There should be enough space for the

installation of ventilated hoods or an exhaust fan.

3.2 Equipment location

- the equipment is suitable for built-in installation;

- the machine can be installed against the wall, the distance to the wall must be at least 100

mm;

- it is necessary to ensure a smooth level surface for installation;

- it is necessary to provide the appropriate exhaust.

Attention!

% The equipment installation and maintenance must be carried out by qualified installation

specialists or installation specialists authorized by the supplier.

4. Operation

Turn the thermostat knob to set the temperature, when the thermostat turns off, proceed to the

next stage of operation.

5. Safety requirements and maintenance

5.1 Do not perform maintenance when the power supply is on.

5.2 Do not wash the grill with water, it is strictly forbidden to clean the equipment with
immersion in water.

5.3 Do not wash any metal parts with cleaning agents

5.4 After using, it is necessary to clean the work surfaces in a timely manner to ensure the
hygiene of the grill.

6. Maintenance

6.1 Do not use cleaning agents that cause wear or corrosion of the grill surface.

6.2 The maintenance personnel must be trained and it is forbidden to perform maintenance
when the power supply is on.

6.3 To ensure safety and long service life of the equipment, it is necessary to regularly
remove product residues and dirt. (Recommendation: do it at least once a day).

6.4 If it is necessary, clean the steel surfaces in a well-ventilated area.

6.5 Clean the stainless steel surfaces daily with warm soapy water, then rinse thoroughly (do
not rinse the equipment with a compressed water).

6.6 Do not use cleaning agents; do not use tools such as a brush or a bottle brush to clean the
stainless steel surface, as iron residues can cause rusting. It is forbidden to use the agents
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with chlorine (whiteness, hydrochloric acid, etc.) to clean steel surfaces even if it is
dissolved.

6.7 Itis forbidden to use corrosive substances (such as: potassium chloride) The surface
under the equipment must be cleaned.

6.8 Do not make any changes to the machine design.

6.9 The equipment is more than 90% made of metal (stainless steel, iron, aluminum, metal
plates with electroplated coating), the equipment is made in accordance with applicable
standards, these metals can be sent for processing.

7. Relocation and storage

The machine should be handled with caution to avoid shocks; the packaged equipment is

forbidden to store for long time in the open air, it should be placed in well-ventilated

warehouse, it is forbidden to turn. Protect the machine from the rain when storing it at a

temporary warehouse.
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1. Introduccion

La parrilla se diferencia por su disefio elegante y muy bien pensado, es facil de usar, se calienta
rapidamente y se puede usar en hoteles, centros comerciales, supermercados y lugares con un
gran flujo de visitantes.

2. Especificaciones técnicas

Modelo Potencia, kW Voltaje, V Dimensiones, Peso, kg
mm
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 14 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 18 220 460x410x180 13
HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. Instalacion

3.1 Requerimientos para la instalacion

El aaparato debe instalarse en un lugar muy bien aireado. El espacio debe ser suficientemente

grande para instalar campanas extractoras o un ventilador extractor de aire.

3.2 Ubicacion del equipo

- el dispositivo es adecuado para ser instalado incorporado a los muebles;

- el dispositivo se puede instalar cerca de la pared, la distancia hasta la pared debe ser de al

menos 100 mm;

- es necesario garantizar que la superficie para la instalacion sea plana y horizontal;

- €S necesario garantizar la presencia de una campana extractora adecuada.

jAtencion!

% La instalacion y el mantenimiento del equipo deben ser realizados por especialistas en

instalacion con las cualificaciones apropiadas o especialistas de instalacion autorizados por el

proveedor.

4. Operacién

Gire la perilla del termostato para establecer la temperatura, luego de apagar el termostato, pase

a la siguiente etapa de la operacion.

5. Requerimientos de seguridad y cuidado del aparato

5.1 No realice trabajos de mantenimiento con la alimentacion eléctrica encendida.

5.2 No lave la parrilla con agua, se prohibe estrictamente sumergir el aparato en el agua.

5.3 No lave ninguna pieza de metal con agentes limpiadores.

5.4 Después del uso, limpie las superficies de trabajo de manera oportuna para garantizar la
higiene de la parrilla.

6. Manteninimiento técnico

6.1 No utilice productos de limpieza que provoquen desgaste o corrosion en la superficie de
la parrilla.

6.2 El personal encargado del mantenimiento técnico debe pasar la capacitacion
correspondiente, y estd prohibido realizar el mantenimiento con el aparato conectado al
suministro de energia.

6.3 Para garantizar la seguridad y la prolongada vida util del aparato, es necesario eliminar
regularmente los residuos de productos y la suciedad. (Recomendacion: al menos una vez
al dia).

6.4 Si es necesario, limpie las superficies de acero en un area bien ventilada.
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Limpie diariamente la superficie de acero inoxidable con agua tibia y jabon, luego
enjuague bien (no lave el equipo con chorro de agua bajo presion).
Durante la limpieza no use detergentes; no use herramientas, tales como cepillos asperos
o0 escobillas metalicas para limpiar las superficies de acero inoxidable ya que los restos de
hierro pueden provocar oxidacion. Para limpiar las superficies de acero no use agentes
que contengan cloro (blanqueador, acido clorhidrico, etc.) incluso en forma diluida.
No use sustancias corrosivas (tales como: cloruro de potasio). Es necesario limpiar la
superficie debajo del equipo.
No realice modificaciones en el equipo.
El equipo esta fabricado en metal en mas del 90 %(acero inoxidable, hierro, aluminio,
placas de metal con recubrimiento galvanico), el equipo se fabrica de acuerdo con las
normas vigentes, estos metales pueden ser enviados para el reciclaje.

7. Desplazamiento y almacenamiento

El producto debe ser desplazado con cuidado para evitar golpes; se prohibe almacenar los
articulos empacados durante largos periodos al aire libre, deben colocarse en un almacén bien
ventilado, y no deben volcarse. Al almacenar en un almacén temporal, debera prever medidas
para protegerlo de la lluvia.
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1. Introduction

Le gril se distingue par une conception ¢élégante et réfléchie, facile a utiliser, rapidement
chauffé et peut étre utilisé dans les hotels, les centres commerciaux, les supermarchés, les lieux
avec un grand flux de visiteurs.

2. Caractéristiques techniques

Modé¢le Puissance, kW Tension, V Dimensions Masse, kg
(mm)
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 14 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 18 220 460x410x180 13
HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. Installation

3.1 Conditions d'installation

L'appareil doit étre installé dans un endroit bien ventilé. L'espace devrait étre suffisant pour

installer des hottes ou un ventilateur de tirage.

3.2 Emplacement de 1'équipement

- I'appareil est adapté pour 1'installation intégrée;

- I'appareil peut étre installé prés du mur, la distance au mur doit étre au moins 100mm ;

- il est nécessaire d'assurer une surface horizontale plane pour l'installation ;

- il est nécessaire d'assurer le tirage approprié.

Attention !

% L'installation et la maintenance de 1'équipement doivent étre effectuées par des spécialistes

d'installation ayant les qualifications appropriées ou par des spécialistes d'installation autorisés

par le fournisseur.

4. Utilisation

Tournez la manivelle du régulateur thermique pour régler la température, aprés avoir éteint le

régulateur, passez a I'étape suivante de fonctionnement.

5. Exigences de sécurité et maintenance

5.1 Il est interdit d'effectuer la maintenance sous tension.

5.2 Il est interdit de rincer le gril avec de I'eau et il est strictement interdit de nettoyer
I'équipement en I'immergeant dans 1'eau.

5.3 Il est interdit de laver des piéces métalliques avec des produits de nettoyage

5.4 Apreés utilisation, les surfaces de fonctionnement doivent étre nettoyées en temps
opportun pour assurer 'hygiéne du gril.

6. Maintenance

6.1 Il estinterdit d'utiliser des produits de nettoyage qui provoquent l'usure ou la corrosion de
la surface du gril.

6.2 Le personnel de maintenance doit recevoir une formation appropriée. Il est interdit
d'effectuer la maintenance, si 1'alimentation électrique est activée.

6.3 Pour assurer la sécurité et la longévité de l'appareil, il est nécessaire d'enlever
réguliérement les résidus des produits et la saleté. (Recommandation: au moins une fois
par jour).

6.4 Sinécessaire, nettoyez les surfaces en acier dans un local bien aéré.
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Chaque jour, nettoyez la surface en acier inoxydable avec de I'eau chaude savonneuse,
puis rincez abondamment (il est interdit de laver 1'équipement avec un jet d'eau sous
pression).
Ne pas utiliser de détergents lors du nettoyage; ne pas utiliser d'outils, comme la brosse
ou le goupillon, pour nettoyer la surface en acier inoxydable, puisque les résidus de fer
peuvent entrainer la rouille. Il est interdit d'utiliser des nettoyants au chlore (eau de javel,
acide chlorhydrique, etc.) pour nettoyer la surface en acier, méme sous forme diluée.
Il est interdit d'utiliser des nettoyants corrosifs (tels que : chlorure de potassium) Il est
nécessaire de nettoyer la surface sous 1'équipement.
11 est interdit de modifier I'équipement.
L'équipement est fabriqué a plus de 90% en métal (acier inoxydable, fer, aluminium,
plaques de métal avec revétement galvanique). L'équipement est fabriqué conformément
aux normes en vigueur. Ces métaux peuvent étre envoyés pour traitement.

7. Déplacement et stockage

L'article doit étre déplacé avec précaution pour éviter les chocs; les articles emballés ne doivent
pas étre stockés a l'extérieur pendant une longue période, ils doivent étre placés dans un
entrepot bien ventilé. Il est interdit de les renverser. Lors du stockage dans un entrep6t
temporaire, il est nécessaire de prendre des mesures pour la protection contre la pluie.
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1. Introduzione

La griglia ¢ caratterizzata da un design elegante e studiato, facile da usare, si riscalda
rapidamente e puo essere utilizzata in hotel, centri commerciali, supermercati, luoghi con un
grande flusso di visitatori.

2. Caratteristiche tecniche

Modello Potenza, Kw Voltaggio, V Dimensioni Peso, Kg
(mm)
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 1,4 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 1,8 220 460x410x180 13
HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. Installazione

3.1 Condizioni di installazione

Il dispositivo deve essere installato in un luogo ben ventilato. Lo spazio dovrebbe essere

sufficiente per installare i bocchettoni di scarico o una ventola di scarico.

3.2 Ubicazione dell'apparecchio

- il dispositivo ¢ adatto per l'installazione incassata,;

- il dispositivo puo essere installato vicino a un muro, la distanza dal muro deve essere di

almeno 100 mm;

- ¢ necessario garantire una superficie piana orizzontale per l'installazione;

- & necessario fornire una cappa adeguata.

Attenzione!

% L'installazione e la manutenzione dell'apparecchio devono essere eseguite da installatori con

qualifiche appropriate o specialisti di installazione autorizzati dal fornitore.

4. Utilizzo

Ruotare la manopola del termostato per impostare la temperatura, dopo aver spento il

termostato, passare alla fase successiva dell'operazione.

5. Requisiti di sicurezza e cura

5.1. E proibito eseguire la manutenzione con l'alimentazione accesa.

5.2. Non sciacquare la griglia con acqua, ¢ severamente vietato pulire 1'apparecchio con
immersione in acqua.

5.3. E proibito lavare le parti metalliche con detergenti.

5.4 Dopo l'uso, le superfici di lavoro devono essere pulite tempestivamente per garantire
l'igiene della griglia.

6. Manutenzione

6.1 Non utilizzare detergenti che causino usura o corrosione della superficie della griglia.

6.2 Il personale di manutenzione deve essere addestrato di conseguenza e la manutenzione ¢
vietata a se 'alimentazione non ¢ spenta.

6.3 Per garantire la sicurezza e la lunga durata del dispositivo, € necessario rimuovere
regolarmente residui di prodotto e sporcizia. (Raccomandazione: non meno di una volta al
giorno).

6.4 Se necessario, pulire le superfici di acciaio in un‘area ben ventilata.

6.5 Pulire quotidianamente con acqua calda e sapone la superficie di acciaio inox, quindi
risciacquare abbondantemente (non lavare I'apparecchio con getto d'acqua sotto
pressione).

12
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6.6 Non utilizzare detergenti durante la pulizia; non utilizzare strumenti come spazzole o
scopini per pulire la superficie dell'acciaio inossidabile, poiché i frammenti di ferro
possono causare ruggine. Non utilizzare per pulire le superfici di acciaio sostanze
contenenti cloro (candeggina, acido cloridrico, ecc.) anche in forma diluita.

6.7 E proibito utilizzare sostanze corrosive (come: cloruro di potassio) Pulire la superficie
sotto I'apparecchio.

6.8 E proibito apportare modifiche all'apparecchio.

6.9 L'apparecchio ¢ composto per oltre il 90% da metallo (acciaio inossidabile, ferro,
alluminio, piastre metalliche con rivestimento galvanico), l'apparecchio ¢ prodotto in
conformita con gli standard attuali, questi metalli possono essere riciclati.

7. Spostamento e conservazione

11 prodotto deve essere spostato con cura per evitare urti; ¢ proibito conservare a lungo i

prodotti confezionati all'aperto, essi devono essere collocati in un magazzino ben ventilato, non

devono essere rovesciati. Quando si conserva in un magazzino temporaneo, fornire misure per
proteggerlo dalla pioggia.
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1. levads

Grils izcelas ar stiligo dizainu, pardomato konstrukciju, tas ir erts lietoSana, atri sildas un to var
lietot viesnicas, tirdzniecibas centros, supermarketos, vietas, kur ir liela apmeklétaju plasma.

2. Tehniskie raksturojumi

Modelis Jauda, kW Spriegums, V Gabariti, (mm) Masa, kg
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 14 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 18 220 460x410x180 13

HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. UzstadiSana

3.1 Uzstadisanas nosacijumi

lerice ir jauzstada labi vedinama vieta. Telpai jabit pietiekosai, lai uzstaditu nostikSanas

parsegus vai siicgjventilatoru.

3.2 lekartas izvietoSana

- ierici var iebuivet;

- ierici var uzstadit pie sienas, attalumam lidz sienai ir jabiit ne mazak par 100 mm;

- uzstadiSanai ir janodrosina lidzeno horizontalo virsmu;

- janodroSina attiecigs nostcgjs.

Uzmanibu!

% lekartas uzstadiSanu un tehnisko apkopi javeic uzstadiSanas specialistiem ar attiecigo

kvalifikaciju vai uzstadiSanas specialistiem, kurus ir pilnvarojis piegadatajs.

4. Ekspluatacija

Pagrieziet termoregulatora rokturi, lai iestatitu temperatiiru, péc termoregulatora atslégsanas

parejiet pie ekspluatacijas nakama etapa.

5. Drosibas noteikumi un apkope

5.1 Aizliegts veikt tehnisko apkopi ar ieslégto elektropadevi.

5.2 Aizliegts mazgat grilu ar Gdeni, stingri aizliegts tirit iekartu, iegremdgjot tdent.

5.3 Aizliegts mazgat jebkadas metala detalas ar tiriSanas Iidzekliem

5.4 péc izmantoSanas savlaicigi ir jatira darba virsmas, lai nodro§inatu grila higi€niskumu.

6. Tehniska apkope

6.1 Aizliegts izmantot tiriSanas lidzeklus, kuri veicina grila virsmas nodilumu vai koroziju.

6.2 Tehniskas apkopes personalam jaiziet attieciga apmaciba, aizliegts veikt tehnisko apkopi
ar neatslégto elektropadevi.

6.3 Lai nodroSinatu ierices dro$ibu un ilgu darbmiizu regulari janovac produktu paliekas un
netirumi. (Rekomendacija: ne mazak ka reizi diena).

6.4 JanepiecieSams, tirit térauda virsmas labi vedinamas telpas.

6.5 Katru dienu tirit neriis€josa térauda virsmas ar silto ziepjaino tideni, p&c tam riipigi
nomazgat (aizliegts mazgat iekartu zem tidens striiklas).

6.6 neizmantot tiriSanai mazgasanas lidzeklus; neizmantot instrumentus, tadus, ka suka vai
Kisis, neriis€josa terauda virsmas tirisanai, jo metala paliekas var veicinat riisu. Aizliegts
izmantot térauda virsmas tiriSanai lidzeklus ar hloru (belizna, salsskabe utml.) pat
atSkaidita veida.

6.7 Aizliegts izmantot korozgjosas vielas (tadas ka: kalija hlorids) Jatira virsma zem iekartas.

6.8 Aizliegts veikt izmainas iekarta.
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6.9 Iekarta izgatavota vairak neka 90% no metala (nerfis§joss t€rauds, t€rauds, aluminijs,
metala platnes ar galvanisko parklajumu), iekarta razota atbilstosi speka esosiem
standartiem, Sie metali var tikt parstradati.
7. Parvieto$ana un glabasana
Japarvieto izstradajums uzmanigi, lai izvairitos no triecieniem; aizliegts ilglaicigi glabat
iesainotus izstradajumus briva daba, tie jaievieto labi védinama noliktava, aizliegts apverst.
Glabajot pagaidu noliktava nepiecieSams paredzet pasakumus aizsardzibai pret lietu.
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1. Ivadas

Kepsniné pasizymi stilinga, apgalvota konstrukcija, patogi naudotis, greitai jSyla ir ji gali biiti
naudojama vieSbuciuose, prekybos centruose, gyventojy susitelkimo vietose.

2. Techninés charakteristikos

Modelis Galia, KW Itampa, V Matmenys Svoris, kg.
(mm.)
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 1,4 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 1,8 220 460x410x180 13
HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. Montavimas

3.1 Montavimo salygos

Prictaisg biitina sumontuoti gerai ventiliuojamoje vietoje. Turi biiti pakankamai vietos

sumontuoti itraukiamiems gaubtams ar iStraukiamam ventiliatoriui.

3.2 Irenginio patalpinimas

- prietaisg galima jmontuoti j kit jranga;

- prietaisg galima montuoti prie sienos, atstumas iki sienos turi biiti ne mazesnis nei 100 mm;

- bitina uztikrinti lygy, horizontaly montavimo pavirsiy;

- butina uztikrinti reikiama uztraukima.

Démesio!

% Irenginio montavimo ir techninés priezitiros darbus turi atlikti atitinkama kvalifikacija

turintys montavimo specialistai, jgalioti tickéjo.

4. Eksploatavimas

Pasukite termoreguliatoriaus rankenéle, kad nustatytuméte temperatiira, atjunge

termoreguliatoriy, pereikite prie kito eksploatavimo etapo.

5. Saugumo ir prieziiiros reikalavimai

5.1 Draudziama atlikti techning prieziiira, kai jjungtas maitinimas.

5.2 Draudziama plauti kepsning vandeniu, griezZtai draudziama plauti jrenginj panardinant jj i
vanden;.

5.3 Draudziama plauti bet kokias metalines detales plovimo priemonémis

5.4 Panaudoj¢ irenginj, reikia laiku i§valyti darbinius pavirSius, kad biity uztikrintas
kepsninés higiena.

6. Techniné prieZiiira

6.1 Draudziama naudoti valymo priemones, sukelian¢ias kepsninés pavir§iy nusidévéjima ar
korozijg.

6.2 Techninés prieziiiros personalas turi biiti apmokytas, draudziama atlikti techninés
priezitiros darbus neisjungus maitinimo.

6.3 siekdami uztikrinti jrenginio sauguma ir ilga jrenginio eksploatavimo terming, biitina
reguliariai pasalinti produkty likucius ir purva. (Rekomenduojama: ne reciau, kaip karta
per dieng).

6.4 Jei reikia, plieninius pavirsius valykite gerai ventiliuojamoje patalpoje.

6.5 Kasdien valykite §iltu muiluotu vandeniu neriidijancio plieno pavirsiy, tada riipestingai
praskalaukite (draudziama plauti jrenginj vandens srove).

6.6 Valymui nenaudokite plovikliy; prietaisy, tokie kaip Sepeciai ar dygliuoti Sepeciai
nertidijancio plieno pavirSiams valyti, nes gelezies likuciai gali sukelti korozija.
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Plieniniams pavirSiams valyti draudziama naudoti chlorg (baliklj, druskos rtigstj ir pan.)
netgi atskiede.

6.7 Draudziama naudoti korozinius daiktus (tokie kaip: kalio chloridas) Bitina nuvalyti
jrenginio pavirsiy.

6.8 Draudziama keisti jrenginio konstrukcija.

6.9 Jrenginys daugiau nei 90% pagamintas i§ metalo (nertidijantis plienas, gelezies, aliuminio,
metalinés plokstés su cinkuotu pavir§iumi), jrenginys pagamintas pagal galiojancius
standartus, $iuos metalus galima perdirbti.

7. Perkélimas ir saugojimas

Irenginj perkelkite atsargiai, kad iSvengtuméte smiigiy; supakuota gaminj draudziama saugoti

ilgai lauke, juos reikia padéti i gerai ventiliuojama sandélj, draudziama jj apversti. Laikinai

saugodami sandélyje, laikykités apsaugos nuo lietaus priemoniy.
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1. Wprowadzenie

Grill wyrdznia si¢ stylowa, przemys$lang konstrukcja, jest tatwy w obstudze, szybko sig
nagrzewa i moze by¢ stosowany w hotelach, centrach handlowych, supermarketach, w
miejscach o duzym nat¢zeniu ruchu.

2. Dane techniczne

Model Moc, KW Napigcie, V Gabaryty (mm) Masa, kg
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 75
HKN-GW7M 14 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 18 220 460x410x180 13

HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16
3. Instalacja

3.1 Warunki instalacji

Grill musi by¢ zainstalowany w dobrze wentylowanym miejscu. Powinno by¢ wystarczajaco

duzo miejsca do zainstalowania wywiewnych kapturkow lub wentylatora wyciggowego.

3.2 Rozmieszczenie sprzgtu

- urzadzenie nadaje si¢ do wewnetrznej zabudowy;

- urzadzenie moze by¢ zainstalowane okoto §ciany, odleglos$¢ od $ciany powinna by¢ nie

mniejsza niz 100 mm;

- do ustawienia urzadzenia nalezy zapewnic¢ ptaska i pozioma powierzchnig;

- nalezy zapewni¢ odpowiedni przeplyw powietrza.

Uwaga!

% Instalacja i konserwacja urzgdzenia musi by¢ wykonywana przez specjalistow instalacji z

odpowiednimi kwalifikacjami lub specjalistami ds. instalacji, upowaznionych przez dostawce.

4. Eksploatacja

Obroécié pokretto termostatu, aby ustawié temperature, po odtgczeniu termostatu przejdz do

nastepnego etapu pracy.

5. Wymagania odnos$nie bezpieczenstwa pracy i konserwacja

5.1 Zabrania si¢ wykonywania konserwacji z wlaczonym zasilaniem.

5.2 Nie wolno czysci¢ grilla woda, jest surowo zabronione czyszczenie sprzgtu z
zanurzeniem do wody.

5.3 Nie wolno my¢ jakichkolwiek metalowych czesci srodkami czyszczacymi

5.4 Po uzyciu nalezy niezwlocznie oczysci¢ powierzchnie robocze, aby zapewni¢ higiene
grillowania.

6. Konserwacja

6.1 Nie wolno uzywac $rodkdéw czyszczgcych, co moze prowadzi¢ do zuzycia lub korozji
powierzchni grilla.

6.2 Personel serwisowy musi przej$¢ odpowiednie szkolenia. Zabrania si¢ wykonywania
konserwacji sprzgtu z wlaczong energig elektryczng.

6.3 w Celu zapewnienia bezpieczenstwa i dtugiej zywotnos$ci urzadzenia, nalezy regularnie
usuwac resztki produktow i brud. (Zalecenie: co najmniej raz dziennie).

6.4 Jesli to konieczne, powierzchnie stalowe czy$cimy w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.
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6.6

6.7

6.8
6.9
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej czyscimy codziennie ciepla wodg z mydtem, a
nastgpnie doktadnie przemywamy czysta wodg (nie wolno czysci¢ urzadzenia
strumieniem wody pod ci$nieniem).
Nie nalezy uzywac do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej $rodkéw
czyszczacych; ani narzedzi, ani takich jak szczotka lub jezyk, poniewaz czasteczki zelaza
moga prowadzi¢ do niszczenia powierzchni. Nie wolno uzywac do czyszczenia stalowych
powierzchni §rodkéw z chlorem (biel, kwas solny, itp.), nawet jesli one sa rozwodnione.
Nie wolno uzywac zracych substancji (takich jak: chlorek potasu). Nalezy czyscic¢
powierzchni¢ podioza pod sprzgtem.
Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian w konstrukcji sprzetu.
Sprzet jest w ponad 90% wykonane z metalu (stal, zelazo, aluminium, metalowe plytki z
powtoka galwaniczng) i wyposazenie wyprodukowano zgodnie z obowigzujacymi
standardami. Metale urzadzenia po zuzyciu si¢ sprz¢tu moga by¢ wysytane do recyklingu.

7. Przemieszczanie i przechowywanie

Urzadzenie nalezy przenosi¢ ostroznie, aby uniknaé¢ wstrzasow; zapakowanego sprzetu nie
nalezy przez dtuzszy czas przechowywac na wolnym powietrzu, a nalezy go umiesci¢ w
dobrze wentylowanym magazynie. Sprzetu nie wolno przewracac. Podczas przechowywania w
tymczasowym magazynie nalezy przewidzie¢ uzycie srodkow ochrony przed deszczem.
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1. Beenenue

I'puns oTmuvaeTcs CTUIBHON, MPOYMaHHON KOHCTPYKITUEH, y100eH B 3KCIUTyaTaluu, ObICTPO
HArpeBaeTcsi W MOXKET IMPHUMEHSATHCS B TOCTHHHIAX, TOPTOBBIX IEHTpaX, CylepMapKerax,

MecTax ¢ OOJIBIIMM IIOTOKOM IOCETHTEINEH.
2. TexHu4yeckue XapaKTePHCTHKH

Mounens MomrHocTs, kBT | Hanpsokenue, B I"abapuTts! (MM) Macca, kr
HKN-GW5M 1,0 220 580x330x215 7,5
HKN-GW7M 1,4 220 580x330x215 9
HKN-GW9M 1,8 220 460x410x180 13

HKN-GW11M 2,2 220 460x480x180 16

3. YcranoBka

3.1 YcnoBust ycTaHOBKH

[Tpubop noyKeH ycTaHABINBATHCS B XOPOLIO NTPOBETpHBacMoM Mecte. [IpocTpaHcTBa OHKHO

OBITh I0CTATOYHO ISl YCTAHOBKU BBITSDKHBIX KOJIIIAKOB MIIH BBITSKHOTO BEHTHIISITOPA.

3.2 Pa3menieHue 060pynoBaHUs

- mpuOOp MPHUTOAEH JUIsl BCTPOSHHON YCTaHOBKHY;

- MpuOOp MOKET OBITH YCTAHOBJICH y CTCHBI, PACCTOSHHE 110 CTCHBI JOJDKHO OBITh HE MEHEe

100MmM;

- He00X0AUMO 00ECTICUYUTh POBHYIO TOPH30HTAIBHYIO IOBEPXHOCTH ISl YCTAHOBK,

- He00X0AUMO 00ECIICUYUTh COOTBETCTBYIOIYIO BEITSIKKY.

Buumanue!

% YcTaHOBKA M TeXHUUECKOE 00CITyKUBaHIE 000pYJOBaHUS TOJDKHBI BEITIOHATHCS

CIEUAINCTAMU 110 YCTAHOBKE C COOTBETCTBYIOLICH KBaNM(HKAIMEH WK CIIEHAIUCTAMH 10

YCTaHOBKE, YIOJIHOMOYCHHBIMH MOCTABIINKOM.

4. Jdxcenayaranus

[ToBepHUTE pyUKy TEpMOpPETYJISITOPa, YTOOBI 33]1aTh TEMIIEPATYPY, MOCIIE OTKIIOUYEHHS

TEPMOPETyJISTOpa MepeiInTe K CISIYIOIEMY 3Tally SKCIUTyaTallUH.

5. TpeGoBaHusi 6€30MACHOCTH U X0/

5.1 3ampemaercs BHITOMHATh TEXHUIECKOE 00CTy)KHBaHUE C BKIFOUCHHBIM
SJIEKTPOITUTAHUEM.

5.2 3ampemaercs npoMBIBaTh TPHIIb BOJIOW, CTPOTO 3aIpelIeHa YUCTKa 000pyIOBaHHUS C
MOTPY>KCHHEM B BOIY.

5.3 3ampemaercs MBITh KaKHe-THO0 METAJUIMICCKHE NETAN YUCTAIINMHA CPEACTBAMHU

5.4 Tlocne ncnoap30BaHUSA HEOOXOIMMO CBOEBPEMEHHO OUHIIIATh pabodne OBEPXHOCTH,
9TO0BI 00€CTIEYNTh TUTUEHUTHOCTh TPHIISL.

6. Texunueckoe o0cayKUBaHHE

6.1 3anpemaercs UCIOIb30BATh YHUCTSLINE CPECTBA, NPUBOASIIINE K M3HOCY HUITH KOPPO3UH
MOBEPXHOCTH TPHJISL.

6.2 TlepcoHan 10 TEXHHYECKOMY OOCITY)KUBAHHUIO JJOJDKEH IPOHTH COOTBETCTBYIOIIEE
o0ydeHue, 3arperiaeTcs BHIIOIHATD TEXHUIECKOEe 00CITy>)KUBaHNE ¢ HEOTKIIOUEHHBIM
JJIEKTPOITUTAHHEM.

6.3 s obecrieueHnst 6€30MaCHOCTH | JOJITOTO CPOKa CIYKObI MprOOpa HE0OXO0IUMO
PETYISIPHO yIANSTh OCTaTKU NMPOAYKTOB U Ips3b. (PexoMeHanus: He MeHee OHOTO pasa
B JICHB).
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6.5

6.6

6.7

6.8
6.9

RU
Ecnu notpeOyeTcs, YUCTUTD CTalIbHBIE TIOBEPXHOCTH B XOPOILIO IPOBETPHBAEMOM
MIOMEILCHUH.
E>xeqHeBHO YHCTUTH TEIUIOW MBUIBHOM BOJION TTOBEPXHOCTh U3 HEPIKABEIOIIEH CTaJH,
3aTeM TIIATENILHO MMPOMBITH (3aNpeIacTcsi IPOMBIBAaTE 000pyI0BaHHUE CTPYEH BOIBI MO
HaTIOpOM).
He ncnonbs3oBaTh Npy YUCTKE MOIOIIHE CPEJICTBA; HE HCIIOIb30BATh HHCTPYMEHTHI,
TaKue, Kak [IeTKa WK eplll, JUIsl YUCTKU TOBEPXHOCTH U3 HEpIKaBEIOIeH cTay,
MIOCKOJIBKY OCTaTKH eJie3a MOT'YT IIPUBECTH K PrKaBJICHUIO. 3aNpeIacTcs UCTIOIb30BaTh
JUISL YUCTKH CTaJIbHOM OBEPXHOCTH CPEJICTBA C XJIOPOM (O€NN3HY, CONSHYIO KUCIOTY U
T.JI.) AaXe B pa3BEJCHHOM BHJIC.
3ampemaercs UCIOB30BaTh KOPPO3HMOHHEIEC BEMIECTBA (TaKUE KaK: XJIOPUA KaJIHs)
Heo6xonnmMo 9MCTHTE TOBEPXHOCTH 10 000PYIOBaHUEM.
3anpemnaercs BHOCUTh H3MEHEHHS B 000PYIOBaHIE.
Oo6opynoBanue 6omee yem Ha 90% M3rOTOBICHO U3 METaJlIA (HEpKaBEIOIast CTalb,
KeJe30, ATIOMHUHNH, METAJUINIECKHIE TUNIACTHHBI C TATbBAHNIECKUM HOKPBITHEM),
000pyOBaHHE NPONU3BEAECHO B COOTBETCTBUH C ICHCTBYIOMINMHE CTaHAAPTAMH, 3TH
METaJUTbl MOTYT OBITh OTIIPABIICHBI HAa IEPEPAOOTKY.

7. IlepemenieHue U XpaHeHHe

Wznenue cienyer nepemMeniaTtb ¢ OCTOPOXKHOCTBIO, UTOOBI H30€XaTh yIapoB; YIaKOBaHHBIE
U3JIeNUs 3ampenaeTcs J0Iroe BpeMs XpaHUTh Ha OTKPBITOM BO3/1yXe, UX CIIeIyeT IOMECTUTh
Ha XOpOUIO IPOBETPUBAEMBIN CKIIa, 3allpelaeTcs nepeBopaynBars. [Ipu xpaHeHNH Ha
BPEMCHHOM CKJIal€ MPEAYCMOTPETb MEPHBI IJId 3alIUTHI OT JOXKIA.
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